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| Container esp. for transportation and distribution of hot meals - 
| is thermally insulated, has opening at one of its vertical faces 
| and is provided with electrical heating resistances and fan 
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Abstract 



\ A container for hot meals has outer and inner casings (7,8) having the space between them 
| filled with insulation (9). The inner casing (8) is made from stainless steel and shelves (10) made 
I from perforated stainless steel support the cooked food. 

; Heating resistances (12,13) and a fan (14) are located behind an anti-radiation plate (15) which 
i has a hole for the passage of blown air. One heating resistance (13) may be supplied from the 
! mains at depots while the other two heating resistances (12) are suitable for supply from the 
j vehicle battery when in transit. 

| ADVANTAGE - Hot meals may be distributed hygienically and with their quality fully maintained. 
| Data supplied from the esp@cenet database - 12 



@ REPUBLIQ UE FRA NQAISE © N° de publication : 2 693 616 

(an'utlliserquepourtes 
INSTITUT NATIONAL commartdes de reproduction) 

DE LA PROPRIETE INDUSTRIELLE ^ 

(gl) N° d'enregistrement national : 92 08819 

PARIS 

© Int CI* : H 05 B 3/00, F 24 C 7/04, A 47 J 39/02 



DEMANDE DE BREVET D'iNVENTION 



A1 



@ Date do depot : 09.07.92. 


(?l) Demandeur(s) : BAY Bernard— FR. 


@PriorM: 


(§) Inventeur(s) : BAY Bernard. 


W3) Date de la mise a disposition du public de ta 
w demands : 14.01.94 Bulletin 94/02. 




fee) Lists des documents cites dans Ke rapport de 
recherche pr6liminaire : Se reporter & fa fin du 
present fascicule. 




feo) References a d'autres documents natlonaux 
apparentts : 


(73) Titulalre(s) ; 
@ Mandataire : 



< 

I 

CO 
<£> 

o 
o> 

CO 
CM 



(54) Materiel pour la livraison de repas chauds. 

(57) Materiel pour ie transport de produits chauds. 
[/Invention conceme une installation de transport et de dis- 
tribution de produits chauds devant fctre maintenus d tem- 
perature constants pouvant §tre incorpor§e ou adaptte sur 
tout v6hicule disposant d'une source d'6nergie eiectrique, 
caract6ris6 en ce qu'il comporte un conteneur themnique- 
ment isoie ouvrant sur une de ses faces verticales (5), une 
source de chaieur sous forme de resistances (12-13), un 
ventlateur (14) assurant Ie brassage de fair interieur, une 
plaque antirayonnement (15) 6vitant la chauffe directe des 
produits transports, des plaques performs servant de sup- 
port aux produits transport's, des moyens de commands 
et de regulation pour la mise et au maintient d la tempera- 
ture requise. 

Le materiel selon invention est particuii6rement destine 
au transport de repas chauds. 
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DESCRIPTION 



L' invention concerns une installation pour la distri- 
bution de repas chauds a des consommateurs eloignes du 
lieu de preparation desdits repas. 

Plus precisement 1* invention concerne un dispositif 
5 permettant de maintenir les repas a une temperature cons- 
tante du lieu de preparation au lieu de consoramation sans 
rupture de ce que l'on pourrait appeler la "chaxne du 
chaud" il repond ainsi h la legislation en vigueur. 

Le principe de 1' invention s ! applique de preference a 
10 la distribution de repas chauds, mais peut egalement 
s'appliquer au transport et a la distribution de toute 
matifere ou produit devant §tre maintenu h temperature 
constante. 

Le principe de l 1 invention repond aussi bien au trans- 
15 port et a la livraison de repas individuels que coIIcmz- 
tifs. Seuls different la dimension et la puissance du ma- 
teriel . 

L 1 invention repond k un besoin de plus en plus grand 
de livraison de repas chauds h domicile, notamment pour 

20 les personnes 3g£es ou handicapees, de personnes dont 

I'emploi du temps ne permet pas de "cuisiner" et d* autre 
part aux collectivites et entreprises de plus en plus 
nombreuses pour qui l 1 installation de cuisines mode me s, 
repondant aux normes actuelles est de plus en plus diffi- 

25 cile, voire impossible. 

L 1 invention h pour but de livrer des repas confection- 
nes dans toutes les regies de 1 'hygiene et de la dieteti- 
que mais aussi et surtout dans toutes les regies de l f art 
culinaire, en conservant toute les qualites gus tat Ives, 

30 resultat qui ne peut etre obtenu, ni par les principes de 
congelation, de surgeiation et meme de rechauffage ac- 
tuellement utilises* 

L 1 invention a egalement pour but de realiser une ins- 
tallation perfectionnee pouvant s 1 adapter a tout vehicule 

35 du commerce sans modification importante ou onereuse du- 
dit vehicule • Le systdme du transport et de maintient en 
temperature se presente sous la forme d'un conteneur 
isoie equipe d'une porte etanche occupant I 1 une de ses 
faces de preference verticale. 

40 L 1 invention a encore pour but de cr6er une installa- 

tion de transport et de distribution de repas (ou toute 
autre matiere ou produit devant §tre maintenu ci tempera- 
ture constante) se caracterisant par sa simplicite de 
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construction et son economie d'€nergie. Le courant fourni 
par 1 1 alternateur et la batterie de tout vehicule du com- 
merce est suffisant pour la montee en temperature et a 
son maintient. 

5 Cependant il est plus pratique et plus rationnel d'ef- 

fectuer la montee en temperature en utilisant une source 
d'dnergie classigue 110 ou 220 volts ou autre, pendant 
l 1 arret du vehicule, avant chargement. De cette fagon 
l 1 alternateur et la batterie de bord ne servent qu'au 
10 maintient en temperature pendant le transport et la li- 
vraison* 

De plus selon l 1 invention, le fonctionnement de l'ap- 
pareil de chauffage est commande de fagon a roaintenir la 
temperature interieure constante h tin degre pres en plus 

15 ou en moins. La porte peut etre ouverte et referm£e au- 
tant de fois qu'il est n^cessaire, cependant la durSe 
d'ouverture doit §tre la plus courte possible. 

Dans 1 1 installation selon l 1 invention les repas chauds 
conditionnes ou non sont places sans transition dans le 

20 cohteneur prealablement mis en temperature (65° pour des 
repas cuisines) et disposes sur les supports prevus h cet 
effet. 

Le principe de montee et de maintient en temperature 
selon l 1 invention est le suivant : la chaleur est: fournie 

25 par des resistances placees verticalement le long de la 
paroi opposSe & la porte. Devant ces resistances, formant 
Scran Ast plac£es verticalement une plaque antirayonne- 
ment dint le r61e est d'empecher la chauffe directe des 
produits transport's. La dite plaque est perc&e en son 

30 centre d'un trou circulaire d'un diametre leg&rement in- 
ferieur a celui des pales du ventilateur place derri&re. 
Le ventilateur fonctionne en permanence, maintenant un 
circuit d'air constant de fagon a obtenir une temperature 
uniforme de l 1 ensemble des produits transports. Le sens 

35 de rotation le plus efficace est celui qui pulse l'air du 
fond en direction de la porte de fa?on It limiter 1* entree 
d'air froid lors de I'ouverture de celle-ci. 

La description detaill6e qui suit concemant la forme 
pr6f6r6e qui correspond k la livraison de 32 repas indi- 

40 viduels se r€f&re aux dessins ci- joints dans lesquels : 

La figure 1 est une vue de face du conteneur represen- 
tant essentiellement le tableau de commande et la porte. 

La figure 2 est une vue de profil du conteneur repre- 
sentant essentiellement le principe pr§fere d'ouverture 

45 de la porte. 
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La figure 3 est une coupe de face repr£sentant le 
principe de construction ainsi que le positionnement du 
ventilateur et des resistances. 

La figure 4 est une coupe de profil reprSsentant es- 
5 sentiellement le positionnement du ventilateur, des re- 
sistances et de la plague antirayonnement. 

La figure 5 est un schema du circuit electrique. 
Le tableau de commande FIG. 1 comporte un thermometre 
(1) permettant le contrdle visuel de la temperature inte- 

10 rieure du conteneur. Deux voyants de contrdle (2) de mise 
sous tension 24V et 220V. Deux thermostats de reglage 
24V et 220V (3) de la temperature choisie et de marche 
arret ainsi que deux socles de connexion (4). 

La figure 2 concerne essentiellement le sens pr6f£r§ 

15 d'ouverture de la porte (5) et des coulisseaux (6). 

La figure 3 represente essentiellement le principe de 
construction. Le conteneur comprend une enveloppe ext£- 
rieure (7) une enveloppe interieure (8) (INOX pour pro- 
duits alimentaires) / l'espace entre les deux enveloppes 

20 est occupe par un isolant (9). Les etageres (10) suppor- 
tant les plats cuisines en tole inox ajouree de fason a 
laisser un libre passage de l'air, sont amovibles et re- 
posent sur des cornier es soudees (11). Les resistances 
12V (12) sont disposdes de part et d* autre du ventila- 

25 teur, la resistance de 220V (13) est positionnee autour 
du ventilateur (14) en position centrale. 

La figure 4 represente essentiellement le principe de 
f onctionnement . L'air puls6 par le ventilateur (14) a 
travers 1'ouverture centrale de la plaque antirayonnement 

30 (15), brasse I 1 ensemble du volume interieur, revient le 
long des parois, se r&chauffe au contact des resistances 
et maintient ainsi une chaleur uniforme dans tout le vo- 
lume inter ieur. 

La figure 5 represente le schema electrique de base. . 

35 Le vehicule etant & I 1 arret sur l'aire de chargement on 
branche le circuit de prechauffage sur le secteur. On met 
le thermostat sur la temperature choisie. Le voyant (2) 
s illume, le ventilateur aliments a partir du transforma- 
teur (16) se met en marche, la resistance (13) chauffe. 

40 Lorsque la temperature choisie est atteinte, 1" alimenta- 
tion de la resistance est coupee, le ventilateur continue 
de tourner. A partir de ce moment le chargement du conte- 
neur peut s'effectuer. Lorsque I 1 on ouvre la porte un 
contacteur (19) arr§te le ventilateur. La fermeture de la 

45 porte remet en marche le ventilateur. Le chargement ter- 
mine le vehicule est pr§t a partir. Au depart du v£hi- 
cule le circuit de prechauffe est deconnecte du secteur, 
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le voyant 220V s'Steint, la resistance 220V s'arrete. Le 
thermostat du circuit de chauffe 12V (18) est place sur 
la temperature choisie, le voyant 12V s'allume, la resis- 
tance 12V (12) chauffe, le ventilateur continue de fonc- 
5 tionner. Le vehicule part pour livraison. A cliaque li- 
vxaison l'ouverture de la porte arrete le ventilateur, 
les resistances restent eventuellement sous tension, la 
fermeture remet en marche le ventilateur. La dur§e d r ou- 
verture de la porte doit etre la plus courte possible. 

10 Les livraisons terminees le thermostat est ramene a 

temperature zero, les resistances et le ventilateur s'ar- 
retent. II est possible d'effectuer plusieurs livraisons 
consecutives . II suffit pour ce faire de laisser le mate- 
riel sous tension pendant le trajet de retour. Lorsque le 

15 temps d 1 arret du vehicule entre deux livraisons excede 15 
ran il est prSf&rable de rebrancher le circuit de pre- 
chauffe (17). 
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REVENDICATIONS 

1°) Materiel pour le transport et la distribution de 
repas chauds (ou tout autre produit devant etre raaintenu a 
temperature constante) pouvant §tre adapte ou incorpore 
sur tout vehicule de commerce, caracterise en ce qu' il 
5 comporte un conteneur thermiquement isoie ouvrant sur une 
de ses faces verticales, une source de chaleur sous forme 
de resistance electriques de tension identique a celle du 
vehicule transporteur, eventuellement une deuxieme source 
de chaleur sous forme de resistance eiectrique identique 
10 au secteur pour la montee en temperature a l ! arr§t du ve- 
hicule, un ventilateur incorpore a l'interieur du conte- 
neur, tine plaque antirayonnement, des plaques support per- 
forees des moyens de commandes pour la montee et le main- 
tient a la temperature requise. 
15 2°) Materiel selon revendication (1) caracterise en ce 

que I 1 ensemble d f un volume interieur et des produits 
transportes sont maintenus a temperature constante par 
faction conjugue d r un ventilateur et de resistances. 

3°) Materiel selon revendication (1) et (2) caracterise 
20 en qu'une ou plusieurs resistances electriques de tension 
identique a celle des vehicules du commerce assure la mon- 
tee et le maintient en temperature* 

4°)Materiel selon la revendication (3) caracterise en 
ce que la source d'energie eiectrique est 4puisei,directe- 
25 ment sur 1 1 alternateur de tout vehicule du commerce, ce- 
lui-ci assurant parallfelement la recharge de la batterie. 

5°) Materiel selon revendication (1) caracterise en ce 
qu'une ou plusieurs resistance de tension egale k celle du 
secteur peut assurer la montee en temperature. 
30 6°) Materiel selon revendication (1) caracterise en ce 

qu ! une plaque antirayonnement evite la chauffe directe des 
produits transportes. 

7°) Materiel selon la revendication (1) et (2) caracte- 
rise en ce que les supports des produits transportes sont 
35 perfores afin de laisser libre le passage de l'air. 

8°) Materiel selon la revendication (1)(2)(6) caracte- 
rise en ce que la paroi interieure du conteneur et la pla- 
que antirayonnement peuvent etre realisees en inox de 
forte epaisseur de fason a augmenter le volant thermique 
40 et attenuer les ecarts de temperature en cas de livraison 
tres fractionnes* 



2693616 



B ~l/2 1 



f/3 

4 4 
( 2 2 3 3 



5==r 6 CT @ ® 



F4 G.-1 

ECH'ELLE 



t 20 CM - f 




FI G. 2 



2 / 3 



2693616 





} 



■13 



15 



•14 ' 



11 



"iT^ 



3 




// 

/ / 
/ 



C OUPE 5 U I V A N T BB 

F J 6 . 4 



/ / 
/ 

/ 



3/3 



2693616 




REPUBLIQUE FRANCAISE 
INSTITUT NATIONAL 



-te la RAPPORT DE RECHERCHE 

PROPR1ETE INDUSTRIELLE JgSS^ *■ ****** Morions 
r «eposeesavant ie commencement de JaSSShe 



— . . — • uc recoercfie 



US-A-3 288 129 (J.J. TOX) 

I* abregd; figures 1,2 * 

5; C ?Jg U n ;e e 2 3, * ,,9ne 18 " colo »"* 4, H gne 
US-A-3 808 401 (R. WRI^T, Q. SPECTOR) 
US-A-3 521 030 (J. D . li^HS) 
US-A-3 714 394 (W. EVANS) 



1-6 

1. 2,6,7 
1,3,6,8 



2693616 

N° fam&strmtat 

national 



FR 9208819 
FA 477504 



KgQffKQt ES (lot Q.5 ) 
A47J 

F24C 
B60N 



i 



~ CATEGOWE DCS DOCUMENTS OlS" 



23 MARS 1993 



A * pertinent i l'«conie?'S «SS2* 



SCHMITT J.W. 



p:dt«£DsIadcaaiMfe 
I* : cite pour d'aatres nisoos 



This Page is Inserted by IFW Indexing and Scanning 
Operations and is not part of the Official Record 



Defective images within this document are accurate representations of the original 
documents submitted by the applicant. 

Defects in the images include but are not limited to the items checked: 

□ BLACK BORDERS 

□ IMAGE CUT OFF AT TOP, BOTTOM OR SIDES 

□ FADED TEXT OR DRAWING 

□ BLURRED OR ILLEGIBLE TEXT OR DRAWING 

□ SKEWED/SLANTED IMAGES 



Isl LINES OR MARKS ON ORIGINAL DOCUMENT 

□ REFERENCE(S) OR EXHD3IT(S) SUBMITTED ARE POOR QUALITY 

□ OTHER: 



IMAGES ARE BEST AVAILABLE COPY. 
As rescanning these documents will not correct the image 
problems checked, please do not report these problems to 
the IFW Image Problem Mailbox. 



BEST AVAILABLE IMAGES 




COLOR OR BLACK AND WHITE PHOTOGRAPHS 



□ GRAY SCALE DOCUMENTS 




